
Notre encaveur organise volontiers des dégustations à la cave 
ou directement à l’hôtel.  

 

  

Les vins de la région  

  

Vins blancs (75cl)  

De notre encaveur Cave Pierre Robyr, Corin                  
CHARDONNAY, 2022            10.00   60.00  

FENDANT, 2024 

      
        8.00   48.00  

HEIDA, 2022         60.00  

PETITE ARVINE, 2023           11.00   62.00  

SUMMA BLANC, 2020    

Assemblage de Johanisberg et Heida  

    

    

51.00  

  

  

JOHANNISBERG, 2023, Bagnoud Vins, Flanthey                 50.00 

FENDANT, 2023, Cave Jules Duc&fIls, Ollon     48.00  

   

Vins rouges (75cl)  

De notre encaveur Cave Pierre Robyr, Corin                  

PINOT NOIR, 2022          9.00   60.00  

SYRAH, 2021          65.00  

MERLOT, 2020          62.00  

HUMAGNE ROUGE, 2022        12.00   62.00  

SUMMA NOIR, 2023           8.00   

Assemblage de Pinot noir, Merlot et Syrah  

51.00  

CORNALIN, 2022 

Elevage en barrique 

90.00 

 

 PINOT NOIR, 2020 Cave Jules Duc&fils, Ollon    60.00 

DIOLINOIR, 2022, Cave des Champs, Miège                 66.00  

 

 

 

Vin rosé (75cl)  
ŒIL DE PERDRIX, 2022, Cave Pierre Robyr, Corin     9.00  51.00  

 

Les Demoiselles (50cl)  
FENDANT, 2022, Bagnoud Vins, Flanthey                                 39.00 

PINOT NOIR, 2019, Cave Pierre Robyr, Corin     40.00  

   

Les vins millésimes  

Vins rouges   

De notre encaveur Cave Pierre Robyr, Corin                  

HUMAGNE ROUGE RESERVE, 2008     140.00  

AETERNAM, 2011        160.00  

AETERNAM, 2013         150.00  

HEREDIUM, 2015  140.00 

HEREDIUM, 2016  130.00 

NEBBIOLO, 2015  150.00 

NEBBIOLO, 2016  160.00 

NEBBIOLO, 2018  140.00 

SYRAH, 2018     99.00  

 

Prosecco 

LA MARCA                                               12.00                   60.00  

 

Champagnes  

DEUTZ Brut classique                            22.00                  150.00  

Ruinart Brut            200.00  

Ruinart Rosé          210.00 


